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CONDICIONES DE EXPOSICION

Al Ambiente

CATEGORIA

Dia del Nifio 2021

]
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PRODUCTO TERMINADO

Donas

COLORIDAS DONAS

INGREDIENTES

Grupo Masa

Donas BAKELS 1.000
Agua 0.330
Levadura BAKELS 0.010
Esencia de naranja Prodia 0.005

Peso total: 1.345

Grupo Relleno

Pastelerax Premium BAKELS 0.500
Jugo de naranja 1.400
Peso total: 1.900

Grupo Decoracion

Ganache chocolate blanco BAKELS 0.500
Aceite 0.100
Colorante a gusto 0.003

Peso total: 0.603


https://www.bakels.com.ec/recetas/?display-condition[]=3734
https://www.bakels.com.ec/recipe-category/dia-del-nino-2021/
https://www.bakels.com.ec/recetas/?finished-product[]=4202
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METODO

MASA

. Pesar todos los ingredientes.

. Mezclar y amasar hasta conseguir una masa homogénea y elastica, luego dejar reposar por 10 minutos.
. Cortar la masa segun el tamafio requerido.

. Dejar reposar en bolitas por 10 minutos.

. Formar las donas y dejar en reposo por 10 minutos mas.

. Cubrir las donas con un plastico y dejar fermentar por 30 minutos a temperatura ambiente.

. Freirlas a 170°C por 1 minuto, volteando las donas hasta conseguir un color dorado.

. Dejar enfriar.
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DECORACION
1. Derretir el Ganache y agregar el colorante.
2. Decorar a gusto



